
Menu Beach ClubMenu Beach Club



Tous les prix sont en dirhams marocains et toutes taxes comprises. TVA %10  |  All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of all taxes. VAT %10 

Some menu items may contain allergens; please inform your server of any allergies or intolerances

Certains plats peuvent contenir des allergènes ; veuillez informer votre serveur de toute allergie ou intolérance alimentaire.

ENTRÉES | STARTERS

SALADE CÉSAR

Poulet, croûtons, salade, tomates cerises, parmesan

Chicken, croutons, lettuce, cherry tomatoes, parmesan

130

SALADE BEACH CLUB

Poulpe, mangue, avocat, oignon, tomates cerises, vinaigrette miel-orange

Octopus, mango, avocado, onion, cherry tomatoes, honey-orange dressing

140

SALADE PÊCHEUR

Calamar, poulpe, crevettes, poivrons, cornichons

Squid, octopus, shrimp, bell peppers, pickles

140

CARPACCIO DE TOMATES AU THON

Tomates, oignons, thon, câpres

Tomatoes, onions, tuna, capers

120

TAPAS

CALAMARS FRITS 

Calamars panés et frits

Breaded and fried squid

150

PIL-PIL DE GAMBAS

Gambas sautées à l’ail, tomate et persil

Prawns in garlic, tomato and parsley sauce

140

POULPE À LA GALLEGA 

Pommes de terre, poulpe, paprika fumé, huile d’olive

Octopus, potatoes, smoked paprika, olive oil

160

FRITTO MISTO

Saumon, dorade, loup, calamar, poulpe, oignons, poivrons

Salmon, sea bream, sea bass, squid, octopus, onions, peppers

160

CALAMARS À LA CEBOLLADE

Calamars à l’oignon et à l’encre de seiche

Squid with onions and cuttlefish ink

150

PLATS | MAIN COURSES

LUBINA AL ESPALDA

Marmite de poisson du jour

Catch of the day, traditional preparation

180

DORADE À LA SALSA VERDE 

Dorade, huile d’olive, ail, persil

Sea bream with olive oil, garlic and parsley

170

POULPE A LA BRASA

Poulpe mariné, pommes de terre

Grilled marinated octopus with potatoes

170

BROCHETTES D’ESPADON

Espadon, poivron, oignon, ail, persil

Swordfish skewers with peppers, onions, garlic and parsley

160

MÉDAILLON DE BŒUF GRILLÉ

Filet de bœuf, paprika fumé, romarin, cumin

Grilled beef fillet with smoked paprika, rosemary and cumin

230

SNACKING

BURGER MARCHICA

Bœuf haché, oignons confits, tomates confites, cheddar

Ground beef, caramelized onions, confit tomatoes, cheddar

210

CLUB SANDWICH

Pain de mie, poulet, avocat, jambon de dinde, œuf, salade

Toasted sandwich with chicken, avocado, turkey ham, egg, lettuce

170

SANDWICH NADOR

Viande hachée, œuf, tomates, frites, fromage

Ground beef, egg, tomatoes, fries, cheese

180

DESSERTS

TIRAMISU

Crème de mascarpone, biscotti infusés au café, voile de cacao

Mascarpone cream, espresso-soaked biscotti, cocoa dust

110

CRÈME BRÛLÉE 

Crème vanillée fondante, fine croûte caramélisée

Silky vanilla custard, caramelized sugar crust

110

PANNA COTTA EXOTIQUE

Crème vanille et fruits exotiques

Vanilla cream topped with exotic fruits

110

ASSIETTE DE FRUITS

Assortiment de fruits frais de saison

Seasonal selection of fresh fruits

110



Boissons - DrinksBoissons - Drinks



APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, soda

160

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco, soda

MOJITO

Rhum, menthe, sucre, citron vert, soda

Rum, mint, sugar, lime, soda

CAIPIRINHA

Cachaça, sucre, citron vert

Cachaça, sugar, lime

LOVE ON THE BEACH

Vodka, jus d’orange, jus de cranberry, liqueur de pêche, sirop de grenadine

Vodka, orange juice, cranberry juice, peach liqueur, grenadine syrup

TEQUILA SUNRISE

Tequila, jus d’orange, grenadine

Tequila, orange juice, grenadine

FROZEN MARGARITA

Tequila, triple sec, citron vert

Tequila, triple sec, lime

FROZEN DAIQUIRI

Rhum blanc, fraise ou mangue, citron vert, sucre de canne

White rum, strawberry or mango, lime, cane sugar

FROZEN PIÑA COLADA

Rhum, ananas, purée de coco

Rum, pineapple, coconut purée

FROZEN VODKA MYRTILLE

Vodka, jus de citron, myrtille, sirop de canne

Vodka, lemon juice, blueberry, cane syrup

LES CLASSIQUES | CLASSICS

COCKTAILS GLACÉS | FROZEN COCKTAILS 160

CRUCHES À PARTAGER 

SANGRÍA ROJA 

Vin rouge, fruits frais, épices, une touche de brandy

Red wine, fresh fruits, spices, and a touch of brandy

SANGRÍA BLANCA

Vin blanc, agrumes, fruits exotiques, liqueur légère

White wine, citrus, exotic fruits, and light liqueur

MELON FLOU

Vodka, liqueur de melon, grenadine, jus d'orange et d'ananas et pastèque fraîche

Vodka, melon liquour, grenadine, orange and pineapple juice, fresh watermelon

PLAGE BLANCHE

Gin, purée fruite de passion, liqueur de fruite de passion, jus de citron,

sirop de vanille

Gin, passion fruit purée, passion fruit liqueur, limon juice, vanilla syrup

1L|580 DETOX 90

GREEN ENERGY
Concombre, pomme verte, citron, gingembre

Cucumber, green apple, lemon, ginger

THE PURIFIER
Betterave, carotte, orange, curcuma

Beetroot, carrot, orange, turmeric

FRESH BOOST
Céleri, ananas, épinards, citron vert

Celery, pineapple, spinach, lime

BOISSONS CHAUDES | HOT DRINKS

Thé à la menthe, Tchaba

Expresso

Americano, Café latte, Cappuccino

BOISSONS FRAÎCHES | SOFT DRINKS

Eaux Plates | Still Water

Sidi Ali (75 cl)

Aqua Panna (50 cl)

Eaux Gazeuses | Sparkling Water

Oulmes (25 cl)

San Pellegrino (50 cl)

Sodas

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Hawai, Sprite

Redbull

Bière sans alcool | Alcohol-Free Beer

Beck’s Sans Alcool

Jus de Fruits Frais | Fresh Fruit Juices

Orange, Citron, Ananas, Mangue, Fraise

Orange, Lemon, Pineapple, Mango, Strawberry

60
60

70

60
65

60
65

60
90

80

70

MOCKTAILS

COCO BOMB

Jus d’ananas, lait de coco, touche de sirop de vanille

Pineapple juice, coconut milk, dash of vanilla syrup

JUNGLE SOUL

Jus de melon, purée de fraise, jus de citron, sirop d’agave

Melon juice, strawberry purée, lemon juice, agave syrup

TROPICUP

Jus de pastèque, jus d’ananas, eau de coco, citron vert

Watermelon juice, pineapple juice, coconut water, lime

160

BIÈRES | BEERS

Corona Extra / Budweiser / Leffe Blonde

Heineken (25 cl) / San Miguel / Estrella Galicia / Beck’s

90 400



CHAMPAGNES

EFFERVESCENT

Prosecco, Anna Spinato, Italie 

BLANCS

Taittinger

ROSÉS

Ruinart Rosé

150  500

1900

4400

VINS | WINES

VINS BLANCS | WHITE WINES

Marocain

Médaillon – Domaine des Ouled Thaleb

Coteaux de l’Atlas – Château Roslane

Étranger

Côtes de Gascogne – Terres Blanches

Coster del Segre – Auzells – Tomas Cusiné

VINS ROSÉS & GRIS | ROSÉ & GRIS WINES

Marocain

Le Rosé – Ferme Rouge

Perle Grise – Domaine du Val d’Argan

Étranger

Provence – M – Château Minuty

Coster del Segre – Castel de Raimat

VINS ROUGES | RED WINES

Marocain

Amal – Domaine Amal

Coteaux de l’Atlas – Château Roslane

Étranger

Coster del Segre – Abadia – Raimat

Côtes de Gascogne – Java

Beefeater

Bombay Sapphire

Tanqueray

Tanqueray No. Ten

Hendrick’s

Gin Mare 

Havana Club 3 Years

Captain Morgan

Olmeca Plata Silver

Jose Cuervo

Smirnoff Black Label

Stolichnaya

Absolut Blue

Ketel One

Absolut Elyx

Belvedere

Grey Goose

Stolichnaya Elit

Ballantine’s

Johnnie Walker Black Label

Chivas Regal 12 Years

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey

Glenfiddich 12 Years

Johnnie Walker Blue Label

SPIRITUEUX

GIN

RHUM

VODKA

WHISKY

TEQUILA

110  1300
130  1800
130  1800
170  2300
130  1800

   170  2300

130  1350
130  1700

130  1500
130  1500

110  1200
110  1200
130  1500
130  1500
150  2100
170  2300
170  2300
300  4200

110  1500
150  2100
150  2100
130  1800
130  1800
150  2000

800 11000

150  500
850

150 450
800

120  400
600

700
550

130  400
850

500
550


