
MENU ST SYLVESTRE

Cuisine Marocaine Raffinée

Fine Moroccan cuisine



La Gambas 
Marinée au citron confit et menthe fraîche, fondue de fenouil à la 

badiane
Prawn marinated with preserved lemon and fresh mint, 

star anise flavored fennel 

Le Foie Gras 
Pastilla au foie gras de canard, figues et amandes torréfiées

Duck foie gras pastilla, fig and roasted almond

Le Bar 
Rôti, émulsion charmoula, artichaut et tomate confite 
Roasted sea bass, « charmoula » emulsion, artichoke 

and tomato confit 

L’Agneau
Souris d’agneau confite, écrasé de patate douce à la verveine,

pois chiche et olive « meslalla »
Lamb shank confit, crushed sweet potato with verbena, 

chickpea and « meslalla » olive

Le Chocolat 
Craquant chocolat aux saveurs subtiles de fruits rouges

Crisp chocolate with red fruit flavors



T : +212 (0) 5 36 32 83 00
informations@marchicaresort.com

www.marchicaresort.com 

Réservations
Nous vous recommandons de réserver votre table en avance 

Bookings
We recommend to book your table in advance


