
Cuisine Internationale et Méditerranéenne

International and Mediterranean cuisine



ENTREES
STARTERS

Salade César
Caesar salad

Salade Niçoise
Niçoise salad

Escabèche de maquereaux marinés
Marinated mackerel Escabeche

Salade de calamars au quinoa et agrumes
Squid salad with quinoa and citrus

Soupe de poisson des roches, aïoli et croûtons
Rock fish soup, aioli and croutons

Potage de légumes verts prés
Green vegetables soup

Carpaccio de bœuf, roquette et parmesan
Beef carpaccio, arugula and parmesan cheese

Chèvre chaud au thym, mesclun de salade
Warm goat cheese with thyme, mesclun salad

PLATS
MAIN COURSE

Spaghetti aux fruits de mer
Sea food Spaghetti 

Risotto aux champignons
Mushroom risotto

Thon mi- cuit, ratatouille, sauce vierge
Half cooked tuna, ratatouille, verge sauce

Poisson du jour, écrasée de pommes de terre, 
sauce safran parfumée à l’anis

Moroccan coasts fish, crushed potatoes, saffron sauce with anise

Mix Gill de poisson, légumes grillés, fondue de tomate
Fish mix grill, grilled vegetables, tomato

Entrecôte grillée, beurre maître d’hôtel, frites maison
Grilled entrecote, « maître d’hôtel » butter, homemade French fries

Poulet à la broche, pommes sautées et légumes verts
Spit-roasted free range chicken, sautéed potatoes, green vegetables

Tagine d’agneau aux légumes
Lamb tagine with végétales



DESSERTS
DESSERTS

Millefeuille

Tarte aux fruits
Fruit tart

Crème brulée

Glaces, sorbets
Ice cream, sorbets

Tiramisu

Infiniment citron
Infinitely lemon

Cheese cake 

T : +212 (0) 5 36 32 83 00

informations@marchicaresort.com

www.marchicaresort.com 

Réservations
Nous vous recommandons de réserver votre table en avance 

Bookings
We recommend to book your table in advance

Déjeuner | Lunch 350 MAD
par personne hors boissons | per person excluding beverages

Dîner | Dinner 420 MAD
par personne hors boissons | per person excluding beverages


